ABSINT

—— mixologicky

KROME NIKOL!I NEZNAME, LEC NEPRILIS CASTO VIDANE METODY AROMATIZACE
KOKTEJLOVE SKLENKY TEZI DRINK SVOU PRITAZLIVOST ZE SVEHO NAZVU. URCITE POJMY
A TITULY, JAKO JE VIAGRA FALLS CI JINE PODOBNE (SEX ON THE BEACH, TEST TUBE BABY

aj.) PROSTE TAHNOU.

Tato kapitola se nepiSe lehce. Problemy
za¢inaji hned na zacatku: Lze vibec
prezentovat koktejly na bazi absintu, kdyz
vlastn& originalni absint nenf k dispozici?
Jesté pred nékolika tydny bych se hodné
odival a s odpovédi co nejvice otalel. Dnes uz
je mi fajn: Ceské zastoupenf firmy Pernod-
-Ricard nam exkluzivné poskytlo lahev
PERNOD aux extraits de plantes d'absinthe.
Sedesat osm objemovych procent alkoho-
lu. Napoj je vyroben podle receptury
z 19. stoletf, aniZ byl pfidan cukr. Podll
tujonu je v souladu s legislativni Gpravou.
Barva je poctiva chlorofylové zelen, obsah
alkoholu presné sedi, proslulé zakaleni po
pridanf vody na sebe nenecha dlouho Cekat.
Vdechny popisované misené napoje jsou
pripraveny vyhradné s touto bazi.

004 absint

ABSINTHE COCKTAIL / Do michaci

sklenice vloZte do 1/4 led. Pridejte 1Zitku
cukrového sirupu, stiik Angostury Aroma-
tic Bitters, 2 stiiky anyzového likéru a
5 ¢l zminéného specidlniho Pernodu.
Dopliite asi 2-3 cl vody a promichejte.
Pies sitko nalijte do vétsi likérové
sklenky. Nad napojem stisknéte kousek
citronové kiiry.

Originalni pfedpis cituji podle 2. dilu Ma-
I6 encyklopedie restauratéra od P. Dago-
berta, kterd vy%la kolem roku 1907 pod
nazvem LE BARMAN UNIVERSEL. Do za-
kazu absintu ve Francii tehdy zbyvalo jes-
t& osm let. Povdimnéte si Usili autora re-
ceptury absint jednak ponékud osladit,
jednak podpofit anyzovou vini a chut. Mi-
mochodem, knizka patfl mezi nejvzacnéjs

saazky Kni hovny Rudolfa Slaw'ka kterou

jak studentu. tak uciteld hotelovych 3kol...

B 55 / Ve sklence na shooters opatrng,
tieba po bfisku barové I1zicky €i jinou
aéinnou metodou, vytvoite postupné vrst-
vy 2 cl Kahliy a Baileys a v zavéru
minikoktejl dokoncete asi tak 1 cl
Pernodu aux extraits...

Titul patif do ,, B-Family", dnes jiZ doce-
la rozsahlé skupiny shooters, jeZz nesou
v nazvu ¢ast prvniho z rodu — B 52. Ko-
lekce je zdrojem Fady nedorozumeéni
a nenaplnénych ocekavani na strané hos-
td. Zejména ¢ast mladsi generace zfejmé
nabyla dojmu, Ze ,B...“ musf pfedevsim
hofet. Pokud pominu problém urcitého




nebezpedi pro hostovo zdravi (jiz jsem se

tom nékolikrat zminil), nemohu pre-
ést pfes srdce, 7e v zajmu poZaru v za-
kaznikové sklenici se ke standardnim
shooters pfidavaji ingredience hofeni
podporujici, které viak k uréitym recep-
turam prosté nepatfi. Nemyslim si, Ze by
se drink mél obétovat ve prospéch mar-
ketinkovych lakadel...

GREEN HORNET / Do Sejkru na led
davkujte 4 cl absintu, 2 cl vodky a po
1 cl Pisang Ambon a Rose’s Lime Juice.
Protfepejte a nalijte pfes sitko do malé
old-fashioned glass.

Autor Timothy Schofield, barman londyn-
ského baru Teatro, drink formuloval v ro-
ce 1999, v dobé&, kdy vrcholila absintova
horetka ve Velké Britanii. Pracoval samo-
zfejmé s absintem, ktery mél k dispozici.
Pro¢ ho zesiloval vodkou, nenf tak uplné
jasné, zatimco pouZitl likéru Pisang Am-
bon v zajmu oslazeni vysledku je snadno
pochopitelné. Napoj méa pritazlivé jméno,
které ho spolehlivé zafazuje do okruhu
»Zelené vily".

SAZERAC / Do sklenky typu old-fashioned
umistéte necelou barovou IZicku absintu;
obratnym krouZivym pohybem vytvoite na
sténé sklenicky absintovy film. Pfebytek
lihoviny nemilosrdné odstraiite. Do Sejkru

na led davkujte 6 cl kofaku, 2 cl cu-
krového sirupu a 6 kapek Pey-
chaud’s Bitters. Protfepejte a nalijte pies
sitko do pfipraveného, absintem aroma-
tizovaného tumbleru.
Uz jsme o tomto mideném napoji také mlu-
vili. Tady ho pfipominam, protoZe se jedna
o origindlni koktejl, ktery s absintem vyslov-
né poc¢ita. Neudivi, Ze se jeho pfedpis zrodil
v New Orleansu, kolébce jazzu a pfedevsim
misté, kde byl francouzsky vliv vidy velmi
silny. Kromé absintu je skute¢né bezpodmi-
ne¢né nutné mit k dispozici zminény bitter
a konak! Soucasny trend dava prednost
bourbon whiskey, ale pak to prosté neni ori-
ginalni Sazerac!

GREEN FAIRY / Do $ejkru na led davkujte
po 3 cl absintu, ledové vody a Eerstvé
citronové $tavy, 2 cl cukrového sirupu
a trochu vajeéného bilku (ten bilek je
na vlastni riziko a ve veiejném stravovani
ho vynechte!). Napoj protiepejte a nalijte
do koktejlové sklenky. Na jeji okraj
zavéste osminku citronu.

Autorem receptury je Dick Bradsell; vytvo-
Fil ji v londynském baru Solutions. Kdysi
se pfiznal: ,,Osobné davam prednost chu-
ti, kterou ma Hill's Absinth, importovany
do Veké Britanie firmou Green Bohemia
(neplati mi, Ze to fikam, | kdyz - kdyby
chtéli — nejsem proti). Hlavni kritici na-

mitaji, ze predevsim nechutna jako origi-
nal. Maji pravdu. V 80. letech minulého
stoletl mé pozval jakysi koktejlovy aficio-
nado k jisté staré damé v Normandii, kte-
ra nam ten original nalila. Chutnal pfesné
jako Pernod a dokonce byl i ve stejné tva-
rované lahvi."”

VIAGRA FALLS / Sefiznéte pomeran-
covou kiru tak, aby na ni nebyla po-
kud mozno zadn4 bila duZina. 0Zehné-
te kiiru (tfeba del$i zapalkou nebo
i zapalovaéem) a vloZte ji do koktejlo-
vé sklenky. Do Sejkru na led davkujte
po 4 cl absintu, jableéné palenky (ne-
musi to byt nutné calvados, docela
postaéi kvalitni jabhleéna palenka
z Moravy) a studené vody a pfidejte
4 kapky orange hitters. Protiepejte
a nalijte pfes sitko do aromatizované
koktejlky.

Autorem této receptury je Jack Lewens
z londynské baru Six Degrees. Kromé ni-
koli neznamé, le¢ nepfili§ Casto vidane
metody aromatizace koktejlové sklenky
téZi drink svou pfitazlivost ze svého na-
zvu. Urcité pojmy prosté tahnou a tituly,
jako je tento &i jiné podobné (SEX ON
THE BEACH, TEST TUBE BABY aj.) pro-
sté patil mezi né. Ovéem marné bude né-
kdo patrat po vécné souvislosti mezi po-
pularnim medikamentem a koktejlem...
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