Tady se vim bude libit!

34 « Chef Gurman

Vyrobni hala

ukryva velké
poklady.

DousSek pro zdravi

Ted vam ukdZu néco, co zaujme hlav-
né pany. A ty, Dano, poznas, co jsi
umé pila,” fkd nds pravodee Viada.

Z Jeseniku odjizdime pies Bélou pod
Pradédem do Domasova. Po péar kilome-
trech zastavujeme u kris podlouhlé
¢ zapadd do okolni
her Family
Distillery, jeZ vyribi absint, tedy alko-
hol, ktery popijeli .prokleti bisnici®.
Ndpoje Bairmsfather Absinth a Bitter
jsou vyrdbény runé soudasnym jed-
natelem spolecnosti panem Kylem

J. Baimsfatherem a jeho pani (od dvod-

ni macerace pies konecénou filtraci az
po plnéni, oznaceni etiketou a vyleSténi
kazdé lahve). Po zajimavé ukdzce pro-
vozu konéime v prezentadni mistnosti,
kde ndm pan Kyle vypravi: ,Pii virobé
absintu pouziviame vyhradné Zivou'
kojeneckou vodu z podzemnich prame-
sti nami vypéstované kvalitni
a zaroven ukazuje okr
na zahradu, kde stoji studna a rozpro-
se bylinkova zahriadka. BohuZel,
nyni je pokryta snéhem. A pokracuje:
LZdrojem pro nase vyrobky jsou recepty
pro lékarniky a drogisty z doby, kdy
tovaly pilulky a pra
se lé¢ili z prirodniho zdroje bylinkovych
macerdtil a tinktur. Zikladem vyroby
kazdého absintu je pelynék, ktery obsa-
huje tujon, jehoZ pfitomnost je tim, co
déla absint absintem. Z divodu obsahu
prirodniho chlorofylu a kvili tendenci
této latky ztracet na svétle svoji rezo-
nanci pouZivime pro nase vyrobky
né lahve, aby si ndpoj co nejdéle udrzel
svoji origindlni chut. Mél by byt skla-
dovan na chladnén
A pak jiz (mimo fidice)
- Bairnsfather Absinth a Bitter, Jesenic-
kou bylinnou a Domasovskou hotkou.
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Loudime se s pifjemnym majitelem
a obtéZzkani cinkajicimi lihvemi mifime

k dalsimu cili naseho putovani.




